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SOBRE NOSOTROS

El Restaurante San Martifio se encuentra situado en la localidad de Calo-Teo, a tan solo
10 km de Santiago de Compostela, en uno de los enclaves méas hermosos del Camino de
Santiago y rodeado de naturaleza.

Nuestro equipo es especialista en la organizacién de banquetes desde hace mas de 20
afos, siempre avalados por la calidad de nuestros productos.

Hemos tenido el honor de servir a cientos de invitados, haciendo que cada uno de ellos
se sienta Unico y siendo estos nuestros mejores embajadores.

Las bodas son de nuestros eventos favoritos y por ello, mimamos hasta el mas minimo
detalle, ofreciendo tanto un asesoramiento unico con el cual guiamos a nuestros novios
de la mano hasta el dia mas maravilloso de su vida, creando un ambiente unico y
especial que refleje vuestra personalidad al maximo.

En este documento adjuntamos tanto la informacién que serd de mucha utilidad para
conocer nuestras propuestas en lo relativo a menus como otros elementos de la fiesta,
siempre atendiendo a que nuestras bodas son completamente personalizadas.

Nos encantard ayudaros en todo lo que necesitéis, estamos aqui para asesoraros en
todo momento. jEnhorabuena por vuestro enlace!

Equipo Restaurante San Martifio




INSTALACIONES

Interiores

Nuestras instalaciones para el banquete constan de dos comedores
con capacidad para 200 y 400 personas.

Cabe destacar el amplio Salén Imperial donde el equipo del San
Martifio cuida hasta el mas minimo detalle para crear un ambiente de
elegancia y exclusividad.
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Exteriores

En nuestros amplios jardines podras realizar tu evento, celebrar tu boda
civil y también hard de campo de juegos de los mas pequeios.

El Restaurante San Martifio cuenta también con un amplio aparcamiento
para los coches de vuestros invitados, asi como para autobuses si
fuera necesario.

Petit jardin

« (Qrand jardin

- 2 Zonas de juegos
. Campo de futbol
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DECORACION & WEDDING PLANNER

Cuidamos hasta el mas minimo detalle para que vuestro gran dia
sea unico e inolvidable.

Los espacios se transforman en funcién de vuestros gustos o de la
tematica de vuestra boda. Todo es completamente personalizado:
interiores, exteriores, arreglos florales, ceremonia, mobiliario,
iluminacidn... gracias a la ayuda de nuestros proveedores habituales
que nos ofrecen lo ultimo en tendencias de decoracion.

En todos los menus esta incluida la eleccidon entre diferentes
tipos de manteleria, arreglos florales y menaje (copas de color a
seleccionar, bajo platos y platos de pan), que podreis seleccionar
a vuestro gusto y utilizarlos para obtener una decoracion
completamente personalizada. Ademéas de disponer de multiples
opciones para alquilar y personalizar el evento al maximo.
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CEREMONIA CIVIL

Si deseadis celebrar la ceremonia en nuestros jardines, os podemos ofrecer dos
espacios perfectamente diferenciados:

* El petit jardin: consta de un espacio natural muy recogido en el que se puede
ornamentar la ceremonia con un arco nupcial y diferentes elementos.

* El grand jardin: consta de un gran espacio con una pérgola ideal para decorar con
adornos florales y diferentes texturas.

Para que vuestro dia sea inolvidable ponemos a vuestra disposicion: sillas para
realizar el evento, sillas para novios y padrinos, mesa para los novios...

Disponemos también de diferentes proveedores de floristeria, paquetes de
floristeria, alquiler de mobiliario, oficiantes, etc, que ayudaran a que todo esté
completamente a vuestro gusto.

Uso del jardin, sillas, mesa de
ceremonia y butacas 220€




GASTRONOMIA

Uno de los principales atractivos de nuestro restaurante es
su mimada y elaborada gastronomia avalada por la calidad
de su excelente materia prima y el buen hacer de nuestro
chef. Ofrecemos para ello unos menus a base de mariscos,
pescados, carnes, verduras y nuestros mejores postres
buscando agradar a todos vuestros invitados y jugando
para ello, tanto con la tradicion como con la vanguardia,
para elaborar maravillosas propuestas para vuestros
eventos. Disponemos de opciones veganas, sin gluten y
para todo tipo de alergias.

También disponemos de la opcién de celebrar la boda tipo
cocktail a base de picoteo para crear un ambiente chillout,
iNos adaptamos completamente a vuestras necesidades!

Desde Restaurante San Martifio, te invitamos a elaborar tus
propios menus seleccionando los aperitivos y los platos
que mas os gusten, para ello disponemos de otro dosier
que recoge toda la informacién y os cotizaremos vuestra
propuesta con mucho gusto. Nuestras bodas son
completamente personalizadas.

No olvidéis que podemos complementar vuestras
celebraciones con todos los detalles necesarios, para ello
solo tenéis que consultarnos y os asesoraremos en todo lo
necesario.



MENUS

[1Surtido de panecillos de la tierra

[] Tablas de quesos variados con nuestra
seleccidén de seis quesos

[ICroquetitas caseras de jamdn

[ IEmpanada artesana de bonito

[] Molletitos de chicharrén con queso de
Arzua

[JMini hamburguesas con cebolla confitada
y queso gouda

[JPimientos de Padrén (en temporada)
[1Surtido de canapés:

* Vol-au-vent de salmdn y fresa

* Tartaleta de mousse de ventresca y
piquillos

* Marifieira de queso de cabra con cebolla
caramelizada

[JPulpo 4 feira

[IMollete gallego de choricitos al vino
[JEmpanada de millo de zamburifias
[IDatiles rellenos de queso

con gabardina de bacon crujiente

[IVasito de tomate cherry

con mozzarella a la albahaca

[] Cucharitas o endivias de salpicon de
marisco

[[JPan bao relleno de carne mechada
[]Crujiente de langostinos con mayonesa
de curry dulce

[JHojaldritos de solomillo Wellington

[] Pimientos rellenos de marisco al falso
carbon

[ IVasitos de chipirones con alioli

[IBrochetas de pulpo y langostino

[ 1Zamburifias a la panadera

[JZamburifias con pan de gambas y alioli
[JRollitos fiem viethamita de carrilleras y setas

COMUN EN TODAS LAS OPCIONES

Albarifio D.O. Rias Baixas MareCaste o similar
Rioja D.O. Copaboca o similar
Mencia D.O Monterrei Atalaya do Mar o similar

Cava

Café y licores

(Se podria cambiar la bodega sin problema, constiltanos sin compromiso,)



MENUS

Aperitivos bienvenida

* Gambodn con aceite de ajo y limon
* Almeja gallega a la marinera
*Sorbete al gusto
CARNE A ELEGIR DEL LISTADO
*Tarta nupcial con helado
Bodega
Delicias fiesta

Aperitivos bienvenida

* Gambodn con aceite de ajo y limdn o salpicdn de mariscos
* Vieiras a la panadera

PESCADO A ELEGIR DEL LISTADO
*Sorbete al gusto
CARNE A ELEGIR DEL LISTADO
*Tarta nupcial con helado
Bodega
Delicias fiesta

Aperitivos de bienvenida

* Gambdn con aceite de ajo y limdn
* Almeja japdnica gallega a la marinera
* Vieiras a la panadera
PESCADO A ELEGIR DEL LISTADO
*Sorbete al gusto
CARNE A ELEGIR DEL LISTADO
*Tarta nupcial con helado
Bodega
Delicias fiesta



MENUS

Aperitivos de bienvenida

*500g Cigalas al vapor o bogavante a la plancha
* Almeja japonica gallega a la marinera

PESCADO A ELEGIR DEL LISTADO
*Sorbete al gusto
CARNE A ELEGIR DEL LISTADO
*Tarta nupcial con helado
Bodega
Delicias fiesta

LISTADO PESCADOS A ELEGIR

[ILubina a la espalda
[ILubina a la crema de gambas +1€
[IRape al estilo San Martifio a la crema con almejas y gulas +2€
[IRape a la plancha con sus patatitas a las finas hierbas +4€
[JRodaballo de la ria al albarifio o a la plancha con patatitas +2€
ClParrillada de pescados (pescados a su eleccion) Consultar
[IBacalao al horno estilo San Martifio, plancha o gallega+4€
[IMerluza “Cosquera” o a la jardinera +2€
[JOTROS PESCADOQOS: lenguado, dorada, sargo.... (consultar)

LISTADO CARNES A ELEGIR

[1Solomillo de cerdo Duroc con patatas y verduritas, salsa a elegir entre: pimienta, Pedro
Ximenez, setas silvestres o roquefort
[IMorcillo de Ternera Gallega con patatitas de la abuela y pimientos
asados
[Carrilleras de ibérico a la cordobesa con patatitas y panaché de verduras
LIEntrecot de Ternera Gallega con salsa a elegir entre: roquefort, champifiones,
espafiola o pimienta +4€
[1Solomillo de Ternera Gallega con salsa a elegir entre: roquefort, champifiones,
espafiola o pimienta +5€
[(JCochinillo asado +6€ / espeto (consultar)
[ClCordero al horno +3€ / espeto (consultar)
[ IMix de cordero y morcillo +4€
[IRabo de vaca estofado +6€
ClParrillada selecta de nuestras mejores carnes (cerdo, Ternera Gallega, pollo brasa,
secreto y criollo) +2€



MENU TODO INCLUIDO

[ISurtido de panecillos de la tierra
[JEstacion de quesos variados (buffet de quesos gallegos, nacionales e
internacionales, con sus confituras, membirillos y panecillos)
[ICroquetitas caseras de jamon
[LIEmpanada artesana de bonito
[IMolletitos de chicharrén con queso de Arzia
[JMini hamburguesas con cebolla confitada y queso gouda
CJPimientos de Padrén (en temporada)
[JSurtido de canapés:
*Vol-au-vent de salmén y fresa
* Tartaleta de mousse de ventresca y piquillos
* Marifieira de queso de cabra con cebolla caramelizada
LICrujiente de langostinos con mayonesa de curry dulce
[IHojaldritos de solomillo Wellington
[IPulpo a feira

* Gambdn con aceite de ajo y limdn
* Almeja japdnica gallega a la marinera
*Vieiras a la panadera
*Lubina a la crema de gambas o lubina a la espalda
*Sorbete al gusto
*Carrilleras de ibérico estofadas con patatas de la abuela o Solomillo
de cerdo al Pedro Ximénez con patatas puente nuevo
*Tarta nupcial con helado

Albarifio D.O. Rias Baixas MareCaste o similar
Rioja D.O. Copaboca o similar
Mencia D.O Monterrei Atalaya do Mar o similar
Cava
Café y licores
Barra libre 3h marcas no premium

Dj 3H
Delicias de fiesta - recena de chuches y pastelitos

(Menus en base a 100 comensales, precios sujetos a mercado)

Incluye: sitting plan, seleccion de manteleria, menaje y flores. A elegir todo entre
diferentes opciones

Dj 3h, buffet de dulces, servicio de asesoramiento y un regalo a elegir del dossier




MENU COCKTAIL

- Estacién de quesos variados con seleccidn de quesos nacionales, internacionales y
gallegos, picos, nueces, membrillos, chips y mermeladas
- Estacién de empanadas:
Empanada de millo zamburifias y xoubas
Empanada artesana bonito
Empanadande hojaldre York y queso
- Croquetas caseras de jamon
- Brocheta de langostinos crujientes con miel y mostaza
- Zamburifias en pan de gambas con alioli 0 a la xacobea
- Cazuelitas de almejas gallegas a la marinera
- Pulpo a feira
- Surtido canapés:
Tartaleta de jamodn crujiente
Vol-au-vent de mousse de ventresca y piquillo
Tosta de queso de cabra con cebolla caramelizada
- Estacidén de jamdn al corte con diferentes panes y pan tumaka
- Minihamburguesitas variadas
- Mollete de pan gallego con chorizos al vino o pan bao pulled pork
- Estacion de arroces:
Paelleras de arroz marinero y arroz negro
-Estacién dulce:
Buffet goloso (frutas, pasteles, postres caseros, Donuts, piruletas...) con tarta de
ceremonia
BODEGA

Albariino D.O Rias Baixas

Mencia D.O Monterrey
Rioja D.O
Aguas, refrescos, cervezas, vermout
Cava




CAMBIOS EN LOS MENUS

[JEmpanada artesana de atun
[IEmpanada artesana de bacalao
[IEmpanada de millo de xoubas
[IEmpanada de millo de zamburifias
[1Quiche Lorraine
[1 Daditos de tortilla espafiola y tortillas
variadas
[ILacdn estilo feira
[ITablas de seleccién de quesos variados
[ITablas de embutidos ibéricos
[ICucharitas de salpicén de mariscos
[JCucharitas de mejillones en escabeche
[ICucharitas de mejillones en vinagreta
[J Pincho de tomate cherry, mozzarella con
esencia de albahaca
[JPincho de uva con anchoa a la Mdédena
[JPincho de uva con boquerén a la Médena
[IPincho de meldn con jamén
[] Tosta de queso de cabra con cebolla
caramelizada
[Tosta de sardina en AOVE
L] Tosta de sardina con panaché de
verduritas
[ITosta de jamon crujiente
[ITosta de queso brie con fresa
[IDatiles rellenos de queso con almendra

[IMolletitos de chicharrones con queso de Arzua-
Ulloa
[JTosta de pulpo con queso de Arzua-Ulloa
[JTosta de calabacin, tomate cherry y ventresca
[ICroquetas de jamdn serrano, marisco,pulpo o
grelos
[IMejillones al vapor o tigre
[JPimiento de padrén (temporada)
[IBrochetas de pulpo y langostinos a la gallega
[IBrochetas de rape con langostino y salsa téartara
[ICrujiente de langostino con salsa de miel y
mostaza
[JChampifiones rellenos de queso feta y bacon
[IOrly de pescados
[IMollete de chorizos o chistorras al vino
[] Détiles rellenos de queso con gabardina de
bacdn crujiente
[] Zamburifias a la panadera, plancha o en pan de
gambas con alioli

[IDatiles rellenos de queso con nueces

[] Tosta de queso del Cebreiro con confitura de fresa
[ITosta de mousse de sobrasada con nueces
[1 Tosta de chistorra con cebolla
caramelizada
[ITosta de steak tartar
L] Tartaletas de salmdén con queso crema al eneldo
L] Tartaleta de anchoa con queso crema aceitunado
[1 Vol-au-vent de mousse de vieira y piquillos
[1 Vol-au-vent de mousse de atin con
piquillos
[1 Vol-au-vent de ventresca de atun y pifia
[ Falso sushi de jamdn serrano con nuez 'y
datil
[] Sopa de meldn con virutas de jamdn
crujiente
[IVasito fresco de mar vy tierra
[1Vasitos de ensaladilla

[ Surtido de hummus y guacamole con sus crudités

[ClEspiral de hojaldre con jamén y queso

L] Carpaccio de buey marinado al aroma de albahaca con

lascas de parmesano
[1 Lacdn sobre mollete gallego con aceite y pimentdén

[INavajas de la ria a la plancha
(] Brochetas de pollo y sésamo en salsa de
cacahuete caramelizado
[ IBocaditos crujientes de pulpo con ajonesa
CICrujientes de pollo con salsa de miel y mostaza
[1Cazuelitas de raxo o zorza
(JRollito "Nem" vietnamita
[ICrujiente de verduritas con reduccion de soja
[ITosta de pisto con anchoa
CIMini hamburguesas variadas
LIMini hamburguesas vegetales varidas
LIMiniperritos calientes variados
[ILagrimitas de pollo con salsa de citricos
[Tartaletas de verduras con huevos de codorniz
[IMiniQuiches variadas



CAMBIOS EN LOS MENUS

[ICigalas al vapor
[ICentolla de la ria
[INécoras de laria
[1Buey de laria
[ICamarones de la ria
[IPercebe de laria
[IBogavante azul a la plancha con dos
salsas
[ IBogavante azul cocido
[IMejillones al vapor
[INavajas de la ria a la plancha
[JZamburifias a la plancha
[1Zamburifias a la panadera

[ISorbete especial del chef
[1Sorbete de limén
[ISorbete de manzana verde
[I1Sorbete de mango

[Vieiras a la gallega
[JAlmeja babosa a la marinera
[JAlmeja japonica a la marinera

[JAlmejas a la plancha
[ILangostino cocido con salsa rosa
[JGambon a la plancha con aceite de
ajo y limén
[ISalpicdn de mariscos
[]Salpicén de bogavante
[OMix de mariscos: Centolla, buey,
camarones... (a su eleccion)

[JSorbete de frutos rojos
[JSorbete de mandarina
[CLeite de burra
[1Otros sabores consultar

Disponemos de todos los medios necesarios para realizar el menu seleccionado al completo
para cualquier tipo de alergia o intolerancia.
Alérgicos al marisco, lactosa, huevo, frutos secos...
Cabe sefialar que pertenecemos a la ACEGA por lo que disponemos de practicamente todos los
platos aptos para celiacos y extremamos el cuidado al maximo.

[ISetas & feira o crujientes con alioli
[1Salteado de champifiones o setas
[ JRevuelto de verduritas de temporada o

espinacas
[JSalteado de verduras y tofu
LIRollitos de primavera de verdura

[IRollitos de verdura con setas shiitake y

reduccion de soja

[JHamburguesas veganas variadas: kale-quinoa-

guisantes, calabaza, tofu..

[ JHamburguesas de kale, quinoa y guisante con

patatitas y panaché de verduras
[JPaella de verduras con Seitan

[ISalchichas veganas con patatitas

[JHummus variados, guacamoles variados con sus

dips
[IEspagueti orientales
[IPisto de verduras
LTostas de pisto con huevo

[LIEmpanada de verduras asadas, setas y
espinacas, espinacas con queso de cabra,

verduritas y champifiones...

[ITostas de escalibada sola o con tofu a la plancha

LJTempéh
[IEmbutidos veganos
Etc.



MENUS INFANTILES

Mend PEQUECHINOS Mena MEDIANINOS
Aperitivos del menu Aperitivos del menu
o o
Aperitivos pequichifios: Aperitivos pequichifios:
Croquetas caseras de Croquetas caseras de
jamoén jamon
Pizza de york-queso Pizza de york-queso
Empanada de atun Empanada de atun
Daditos de tortilla Daditos de tortilla
Milanesa de pollo o Churrasco Milanesa de pollo o Churrasco
de cerdo con patatas fritas de cerdo con patatas fritas
Postres con helados Postres con helados
Merienda

Menu GIGANTINOS

Aperitivos del menu
o]
Aperitivos pequichifos:
Croquetas caseras de
jamdn
Pizza de york-queso
Empanada de atun
Daditos de tortilla
Langostinos a la plancha o almejas a la
marinera
Milanesa de pollo o churrasco de cerdo con
patatas fritas
Postres con helados
Merienda




EXTRAS EVENTO

[JEstacion de empanadas variadas (Empanadas
de trigo, millo y hojaldre)
[JEstacién de jamon ibérico al corte (con su
cortador profesional)
[JEstacion de bivalvos (mejillon al vapor, navaja
de la ria y zamburifias)

[CJEstacion de quesos variados (buffet de
quesos gallegos, nacionales e
internacionales, con sus confituras, membrillos
y panecillos)

[JEstacién de pulpo a feira (Con su cortador
profesional al estilo enxebre)

[ JEstacidn de arroces variados hechos a la
vista
[JEstacidén de sushi a la vista
[1Cocktail bar
[CIRefrigerios bar (sangria, tinto de verano...)



EXTRAS FIESTA

BARRA LIBRE (base 100 personas)

[ IBarra libre "no premium*:

Horas extra (méximo 6 horas):

(Incluye cualquier marca no premium:
Seagrams, Barcelo, Ballantines...)

[IBarra libre "+ premium":
Horas extra (méximo 6 horas):

ESTACIONES DURANTE FIESTA -
recena

[JBuffet goloso (variado de golosinas, frutas,
pastelitos y tartas)

[] Buffet salado (variado de sandwiches,
pulguitas, bocadillos, bollos prefiados y otros
snack salados)

[] Estacién americana

(Mini  hamburguesas variadas, perritos
variados, pizzas variadas, patatas
americanas, costillas barbacoa y oftras
delicias)

OTROS SERVICIOS

[JMesas dulces (Consultar)
[JCocteleria (Consultar)
[JFoodtrucks (Consultar)
[JConxuro y queimada (Consultar)
[]Glitter corner (Consultar)
[JTatuajes (Consultar)

[JTarotista (Consultar)




ALOJAMIENTO

En las inmediaciones de nuestras instalaciones disponemos de una casa rural
conocida como CASA RURAL SAN MARTINO que se encuentra disponible para su
uso bajo disponibilidad.

Cuenta con 3 habitaciones dobles, dos bafios, un aseo, cocina y saldn, repartidas
a lo largo de dos plantas espaciosas, luminosas y decoradas elegantemente.
Tiene una capacidad de hasta 7 personas, disponemos de cuna para bebé y se
admiten mascotas.

iDe qué mejor manera se disfruta de la fiesta que sin tener que sacar el coche!




ACLARACIONES Y PROMOCIONES

;Qué incluye tu menu?
Montaje y decoracién del jardin principal para el céctel de bienvenida (bodas de mas de 70
comensales, si no montaje sencillo)
Incluye sitting de invitados, copas de color y bajo plato&pan elegir (sujeto a disponibilidad)
eleccioén entre nuestras mantelerias y de arreglo floral entre varios modelos. En bodas de
menos de 70 invitados la eleccion de menaje de mesa tiene un recargo de 100€.
Prueba de menu degustacion para 2 personas (bodas de mas de 70 comensales)
Incluye 10% de IVA
Servicio de camarero por cada 20 comensales (se puede contratar para menos
comensales)
Servicio de asesoramiento completamente personalizado. En bodas de 90 personas o mas
incluido servicio de wedding planner para coordinar el servicio del evento.
Vermout en el aperitivo y estacion de Estrella Galicia.
Durante la barra libre se incluyen las delicias fiesta.
Servicio de comida de maximo 5h, a mayores los afiadidos (barra libre & DJ...)
Los precios del dossier estan en base a 100 invitados o mas, pueden existir variaciones en
los extras y menuds para menos comensales.
Los precios seran actualizados a primeros de afio, estan sujetos a mercado.

Regalos
En caso de que vuestras celebraciones superen los 70 invitados finales, os
ofrecemos un regalo a escoger de entre la siguiente lista:
*Fuente de chocolate y chocolate
*Cortador de jamon (no incluye el jamén)
*Noche de hotel
*Invitaciones de boda
*Noche en la casa San Martifio (bajo disponibilidad)
*Fuegos artificiales
En caso de ser mas de 100 invitados, a mayores, un upgrade en el aperitivo.

Bodas todo incluido
Disfruta de nuestro paquete de bodas todo incluido. (Precio en base 100 personas)
e Menu a seleccionar, ceremonia civil con decoracion floral y ramo de novia, DJ
durante la boda+musica de 3h y sonorizacién de ceremonia 19,5€/persona con
barra libre:
e Menu a seleccionar, DJ 3h, barra libre:

» Fotografo, Roberto Ouro (sujeto a disponibilidad)
o Paquete que incluye desde la ceremonia hasta el baile nupcial con entrega de fotografias
online: con posibilidad de afiadir otros servicios a un precio especial.

» Servicio de wedding planner:
Servicio 1: Organizacion Integral
Servicio 2: Decoracién+Coordinacion
Servicio 3: Coordinacion del evento desde 4€/persona. Eleccion de menaje+control hasta el baile.



CONDICIONES RESERVA

RESERVA DE ESPACIO Y CONDICIONES DE PAGO

Una vez que toméis la decisidn de compartir vuestro gran dia con nosotros, hemos
de hacer un bloqueo de fecha e instalaciones.

Para ello se debe firmar un contrato y aportar una fianza de 1000€, que NO se
devolvera bajo ninguna circunstancia ajena a la empresa.

La semana previa a la boda, con el nimero final de invitados confirmados, debera
abonarse el 80% del importe total.

En los 2 a 3 dias inmediatamente posteriores a la celebracién, debera abonarse el
20% del importe final mas los conceptos como posibles ampliaciones de la fiesta
y otros.

SGAE y AGEDI
Los costes derivados de los
derechos de autor generados
en cada uno de los eventos
en los que se reproduce
musica, deben ser abonados
aparte del evento, siendo el
monto especificado por el
canon a través del
Restaurante y variando segun
la cantidad de invitados.




NOTAS




NOTAS
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restaurante & catering

CONTACTO

Travesia da Casalonga 102, Calo, Teo

Tfno: 981548463 / 698109823
@: info@restaurantesanmartino.es
Web: www.restaurantesanmartino.es



